
 

 

ذرت حجیمنان  پودر بهبود دهنده   

                                                                                                 :هیو روش ته یشنهادیفرمول پ

 لوگرمیک 10                                      گندم آرد

  کیلوگرم 4/9             آرد نوعبسته به تقریبی آب 

 کیلوگرم 5                پودر بهبود دهنده نان ذرت

 گرم 60                                               نمک

 گرم 42                      (XXL) ایکس ایکس ال

 گرم خمیرمایه خشک 200گرم خمیرمایه تازه یا  400                           خمیرمایه )مخمر(

 :و پخت کسیم طیشرا

  با دور تند قهیدق 4-6با سرعت آرام، سپس  قهیدق 4-6                                          :کسیم زمان

 اسپیرال          :                                   نوع همزن

 درجه سانتی گراد 27 – 29                         :درجه حرارت خمیر

 دقیقه 5-10                         :ریزمان استراحت خم 

 گراد یدرجه سانت 30-35                       :دمای گرمخانه گذاری

 دقیقه 45-60                                      :تخمیرزمان 

 گراد یدرجه سانت 210-240                               پخت: یدما

 قهیدق 25-30                                      زمان پخت فر:

 :آماده سازی

و از میکس ذرت  شکل دلخواه درآوردهخمیر را به  ،. پس از زمان استراحتنماییدتمام مواد را  با یکدیگر میکس 

 پخت گردد. با بخار بعد از تخمیر . روی خمیر بپاشید

 ارامترها  بسته به نوع خط تولید شما قابل تغییر است.پ

 



 

 

ذرت حجیمنان  پودر بهبود دهنده   

                                                            

  

 

 

 های ذرت، آرد سویاحاوی آرد ذرت، دانه 

 و مغز تخمه آفتابگردان

 فواید:

 Cو   Bسرشار از ویتامین های گروه                           ضد سرطان                  

 نموثر در رفع کم خونی                             تقویت مو و ناخ   

 بهبود در هضم و گوارش                        سرشار از پتاسیم             

یضد افسردگ                     

 شرکت گلاج بک الدرین

پودر نان های سلامت محور انواع تولید کننده   



  

 

 


